


                  PRiX NETS, SERViCE COMPRiS

ASSORTIMENT DE MÉZZÉS
SERVI À PARTIR DE DEUX PERSONNES.

SANS GRILLADES                                          23€90/PERSONNE
   SÉLECTiON DU CHEF DE 5 MÉZZÉS FROiDS 
   ET 5 MÉZZÉS CHAUDS.

AVEC GRILLADES                                            29€90/PERSONNE
   SÉLECTiON DU CHEF DE 5 MÉZZÉS FROiDS 
   ET 5 MÉZZÉS CHAUDS SUiVi D'UNE BROCHETTE PAR PERSONNE.

POSSiBiLiTÉ D’AVOiR UN ASSORTiMENT VÉGÉTARiEN OU SANS LACTOSE SUR DEMANDE.

LES MÉZZÉS FROIDS
                                                7€90
TABOULÉ TRADiTiONNEL
   PERSiL, TOMATE, CiTRON ET HUiLE D'OLiVE BiO.
SALADE FATTOUCHE
   SALADE, CONCOMBRES, TOMATES, RADiS, PAiN GRiLLÉ, SUMAK ET ViNAiGRETTE DU CHEF.
HOMOUS TRADiTiONNEL
   PURÉE DE POiS CHiCHE, CRÈME DE SÉSAME, CiTRON ET HUiLE D'OLiVE BiO.
HOMOUS A LA BETTERAVE
   PURÉE DE POiS CHiCHE, CRÈME DE SÉSAME, BETTERAVE, CiTRON ET HUiLE D'OLiVE BiO.
MOUTABAL
   AUBERGiNES RÔTiES AU CHARBON DE BOiS, CRÈME DE SÉSAME ET AiL. 
LABNÉ AUX CONCOMBRES
   YAOURT FRAiS AUTHENTiQUE, CONCOMBRE ET MENTHE.
SALADE RAHiB
   SALADE D'AUBERGiNES GRiLLÉES, ÉMiNCÉ DE POiVRON, OiGNONS & ÉPiCES
LOUBiÉ À LA TOMATE
   HARiCOTS BLANCS GÉANTS MARiNÉS AVEC DU CiTRON, HUiLE D’OLiVE & SAUCE TOMATE 
TARAMA
   À BASE D'OEUFS DE CABiLLAUD FUMÉS. SANS COLORANT ET 100% NATUREL. 
CHANKLiCHE
   FROMAGE DE CHÈVRE ET DE BREBiS, ZAATAR ET ÉMiNCÉ D’OiGNON.
WARAK ENAB
   FEUiLLES DE ViGNE FARCiES DE RiZ, TOMATE ET PiGNON DE PiN.
MAKDOUS*
   AUBERGiNES FARCiES À LA NOiX ET AU POiVRON DOUX.
PETiTS PiMENTS FARCiS FETA*
   PiMENT DOUX FARCi À LA FÉTA

*PRODUiTS iMPORTÉS DU LiBAN



                  PRiX NETS, SERViCE COMPRiS*toutes nos salades et huiles d’olives sont issues de l’agriculture biologique.

Chef elham FAKHRI
depuis 1991

Fait maison végétarien

sans gluten Sans lactose

    Nous utilisons au maximum des ingrédients 

       issus de l’agriculture biologique

LES MÉZZÉS CHAUDS
                                               7€90VÉGÉTARiENS
RAKAKAT JEBNÉ (5 PiÈCES) 
   FEUiLLETÉ CROUSTiLLANT AU FROMAGE DE CHÈVRE ET DE BREBiS, 
   ÉPiCES ET FiNES HERBES.
FALAFEL (4 PiÈCES) 
   BEiGNET DE POiS CHiCHES ET FÈVES.
SAMBOUSSEK JEBNÉ (4 PiÈCES) 
   BEiGNET AU FROMAGE DE CHÈVRE ET DE BREBiS, PERSiL ET OiGNON.
FATAYER SBÉNiKH (4 PiÈCES) 
   BEiGNET AUX ÉPiNARDS, TOMATE ET PiGNON DE PiN.
MOUJADARA 
   LENTiLLES ET RiZ PARFUMÉS, OiGNONS CONFiTS.
MOUSSAKAA VÉGÉTARiENNE 
   AUBERGiNES, TOMATES, OiGNONS, AiL ET HUiLE D'OLiVE BiO.
FOUL MOUDAMAS 
   FÈVES ET POiS CHiCHES MARiNÉS AU CiTRON, AiL ET HUiLE D'OLiVE BiO.
KELLÉGE 
   PAiN LiBANAiS GARNi DE HALLOUMi.

À LA VIANDE
SAMBOUSSEK LAHMÉ (4 PiÈCES) 
   BEiGNET À LA ViANDE DE BOEUF, OiGNONS, PiGNONS DE PiN, ET ÉPiCES.
KÉBBÉ BOULETTE (4 PiÈCES) 
   BEiGNET À LA ViANDE DE BOEUF, OiGNON, PiGNON DE PiN, BLÉ 
   CONCASSÉ ET ÉPiCES.
SOUJOUK 
   PETiTES SAUCiSSES DE BOEUF MARiNÉES AU PAPRiKA, PiMENT, CUMiN ET AiL.
KASBE DAJAJE 
   FOiES DE VOLAiLLE MARiNÉS À L’AiL ET AU CiTRON.
JAWENEH DAJEJE 
   AiLES DE POULET GRiLLÉES, MARiNÉES À L’AiL ET AU CiTRON.
ARAYESS 
   PAiN LiBANAiS GARNi DE ViANDE DE VEAU.

SPÉCiALiTÉS
HOUMOUS Bi LAHMÉ 
   HOUMOUS CLASSiQUE AU TAHiNi ACCOMPAGNÉ D’ÉMiNCÉS DE BOEUF 
   AUX ÉPiCES & PiGNONS DE PiN.

OEUFS AU PLAT BEL AWARMA
   TROiS OEUFS AU PLAT ACCOMPAGNÉS D’ÉMiNCÉS DE BOEUF 
   AUX ÉPiCES ET AU SUMAC. 

9€90

         à la carte

Loukoum (4 pièces)                                4€
   parfums sélectionnés par notre chef.

Corne de Gazelle                              4€90
   Sablé traditionnel à base de poudre d’amande.

Maamoul (2 pièces)                             4€90
   sablé traditionnel fourré à la datte.

Baklavas (3 pièces)                              5€90
   Gâteau traditionnel fourré à la noix, pistache ou amande.

BAKLAVAS Entier (2 pièces)                           5€90
   gâteau traditionnel fourré de noix de cajou ou de pistaches entières. 

Halva                                       5€90
   pâtisserie à base de crème de sésame au chocolat ou à la pistache.

Namoura (2 pièces)                             5€90
   Gâteau de semoule au miel et à la �eur d’oranger.

Mouhalabiyé                                  5€90
   Flan à la �eur d’oranger.

Katayef (2 pièces)                               6€90
   Petite crêpe fourrée de crème de lait à la �eur d’oranger.

Borma bi Achta                                6€90
   Pâtisserie fourrée de noix, entourée de cheveux d’ange et
   servi avec du achta.

Achta                                       6€90
   Crème de lait à la �eur d’oranger accompagnée de miel.

               apéritif
 

ARAK                                               5€
 Alcool traditionnel libanais à base d’anis 

BIÈRE LIBANAISE - 33 cl                                 5€ 

KIR MOELLEUX - 12 cl                                   6€
 Vin blanc, crème de cassis 
KIR BEYROUTH - 12 cl                                   6€
 Vin blanc, crème de rose 

MARTINI BLANCO - 6 cl                                 5€
MARTINI ROSSO - 6 cl                                  5€

Kir royal - 12 CL                                      9€
 champagne, crème de cassis

Kir royal rosé - 12 CL                                   9€
 champagne, crème de rose

FLÛTE & CHAMPAGNE
 

CHAMPAGNE Nicolas Feuillatte - 12 cl                      9€ 
CHAMPAGNE Moët & Chandon - bouteille 75 cl                69€ 

BOISSONS SANS ALCOOL
 

LES JUS LIBANAIS - 20 cl                                4€ 
 CITRONNADE MAISON / JUS DE DATTE « JELLAB » / JUS DE ROSE « MAWARED » /
 JUS DE MÛRE « TOOTE » / JUS DE GRENADE « REMMEM » 

LES BOISSONS GAZEUSES LIBANAISES - 25 cl                    4€
 CITRON-GRENADE / MENTHE-CITRON / CITRON GLACÉ / PASTÈQUE 

EAU PLATE EVIAN - 1 L                                   4€
EAU GAZEUSE BADOIT - 1 L                               4€

POUR FINIR COMME AU LIBAN
 

NECTAR DE KEFRAYA  - 4 cl                            5€ 
 Jus de raisin, miel et cire d’ a beille avec des notes de fruits secs

KEFRAYA LACRIMA D’ O RO - 6 cl                         5€ 
 Vin doux naturel de couleur or pâle lumineuse et brillante 

MISK LIQUEUR -  4 cl                                5€
 Liqueur issue du mastic

AFANDELLO LIQUEUR  - 4 cl                           5€ 
 Liqueur à base d ’ écorces d ’ orange          

EAU DE VIE POIRE WILLIAMS - 4 cl                       5€ 

GET 27  - 4 cl                                     5€

Cette carte a été élaboré par le 
�ls Cha�c FAKHRI et le Chef Elham
FAKHRI en collaboration avec 

L ’ abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  
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          LES GRILLADES

GRiLLADES KAFTA                                          16€
   DEUX BROCHETTES DE ViANDE DE BOEUF, OiGNON ET PERSiL.

GRiLLADES CHiCH TAOUK                            16€
   DEUX BROCHETTES DE POULET MARiNÉ AUX ÉPiCES.

GRiLLADES LAHEM MECHWi                           16€
   DEUX BROCHETTES DE ViANDE D’AGNEAU AUX ÉPiCES.

GRiLLADES MiXTES                                 19€
   TROiS BROCHETTES:  KAFTA, CHiCH TAOUK ET LAHEM MECHWi.

TOUTES NOS GRiLLADES SONT ACCOMPAGNÉES D’UNE GARNiTURE 
SÉLECTiONNÉE PAR LE CHEF.

LES ASSIETTES COMPOSÉES
ASSiETTE FALAFEL                                    16€90
   SERVi AVEC DU HOMOUS, DU MOUTABAL ET DE LA SALADE ORiENTALE.

ASSiETTE KÉBBÉ BEL SAYNiÉ                             17€90
   GRATiN DE ViANDE DE BOEUF , OiGNONS ET PiGNON DE PiN SERVi
    AVEC DU LABNÉ AUX CONCOMBRES ET DE LA SALADE ORiENTALE.

ASSiETTE CHAWARMA BOEUF                          17€90
   SERVi AVEC DU HOMOUS, DU MOUTABAL ET SA GARNiTURE.

ASSiETTE CHAWARMA POULET                       17€90
   SERVi AVEC DU HOMOUS, DU MOUTABAL ET SA GARNiTURE.

ASSiETTE MOUSSAKKAA VÉGÉTARiENNE                16€90
   SERVi AVEC DU HOMOUS, SALADE RAHiB ET SA GARNiTURE.

ASSiETTE MOUSSAKAA VÉGÉTARiENNE               16€90
   SERVi AVEC DU HOMOUS, DU TABOULÉ ET SA GARNiTURE.

         à la carte

Loukoum (4 pièces)                                4€
   parfums sélectionnés par notre chef.

Corne de Gazelle                              4€90
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